
NEWS RELEASE
すぐに溶けて簡単！北海道の「いつもの」あの味。

トモエ 田舎みそ液状タイプ
8/22（金）新発売！

　福山醸造株式会社は、トモエブランドの新商品として「トモエ 田舎みそ液状タイプ」を
2025年8月22日（金）に発売いたします。

【こだわり・特徴】
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トモエのロングセラー商品「トモエ 田舎みそ 白こし」を使用した、
「液状」タイプのだし入りみそ。
かつお節と北海道日高昆布の豊かな旨みをプラス。
香りよい、あっさり仕上げ。
お湯に溶くだけで、ほっとする「いつもの」あの味が手軽に楽しめます。
1本で味噌汁約20杯分。
さまざまな料理の調味料としてもご活用いただけます。
パッケージには福山醸造とゆかりの深い
おおば比呂司先生のイラストを掲載。

トモエ 田舎みそ液状タイプ
345gペット

　来年で発売から50年を迎える、トモエのロングセラー
商品「トモエ 田舎みそ」シリーズに液状タイプのみそが
新登場。
　あっさりとした「トモエ 田舎みそ 白こし」をベースに、
かつおと北海道日高昆布のだしを加え、豊かな香りと
まろやかな旨みが広がる、すっきりとした味わいに仕上げ
ました。
　溶けやすい液状タイプですので、お椀に本品とお好みの
具材を入れ、お湯を注ぐだけでおいしい味噌汁を簡単に
お作りいただけます。また、みそのコクとだしの旨みで
手軽に味が決まるので、炒め物や和え物、炊き込みご飯、
煮物、鍋などの調味料としてもおすすめです。
　本品1本で味噌汁約20杯分となりますので、一人暮ら
しや少人数世帯はもちろんのこと、手軽に味噌汁を楽し
みたい方にもぴったり！
　パッケージには福山醸造とゆかりが深く、「トモエ 田舎

みそ」の顔である、おおば比呂司先生のイラストを採用いたしました。
　北海道の老舗蔵がお届けする、北海道の「いつもの」あの味を、
毎日の食卓にぜひご活用ください。

2025年8月22日



明治24年（1891年）創業。令和3年（2021年）に創業130周年を迎えた北海道の老舗
メーカー。「北海道の食卓を、もっと豊かに」をキーワードに、北海道内をはじめ全国へ醤油・
味噌を主とした調味料を発信しています。

【本件に関するお問い合わせ】

福山醸造株式会社 
広報担当 猪股美晴 （メールアドレス： inomata@tomoechan.co.jp）
TEL. 011-711-8181（受付時間：平日8：30～17：00）

https://www.tomoechan.jp

【福山醸造株式会社 会社概要】

： トモエ 田舎みそ液状タイプ 345gペット
： 445円（税抜）
： 2025年8月22日（金）
： 道内スーパーマーケット、弊社オンラインショップ、直売所 他

【商品情報】

商 品 名
希望小売価格
発 売 日
取扱い予定店
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おおば比呂司 
Hiroshi Oba

イラスト：おおば比呂司

レシピいろいろ！

ミルクみそ汁 みそ炒め おじや

ラーメンサラダ 炊き込みご飯 冷や汁

お湯に溶くだけ。すぐに溶けて簡単！

おおば比呂司先生は、大正10年に札幌で生まれ、幼いころより画才を発揮していました。昭和
33年の上京以前、福山家とは親戚という繋がりもあり、二代目福山甚三郎宅に下宿していた
時期がありました。おおば先生はそのお礼にと、福山醸造のためにいくつかのイラストを描い
てくださいました。昭和51年発売のトモエ田舎みそのイラストも、その当時提供していただい
たものです。おおば先生のほのぼのとした温かいタッチがトモエ田舎みその顔となり、みなさ
まの食卓で長年愛される商品として、現在も福山醸造にとって大切な財産となっています。

【おおば比呂司先生について】


