
NEWS RELEASE
じゅんわり染み入る、やさしい旨み

ヤマト福山商店　野菜と糀の味わいだし
こうじ

2026年9月15日（火）新発売！

　福山醸造株式会社は、ヤマト福山商店ブランドの新商品とし『ヤマト福山商店 野菜と糀の
味わいだし』を9/15（火）に発売いたします。

【こだわり・特徴】
●

●

●

●

●

糀を熟知した味噌蔵職人が仕込んだ、北海道産米100％の米糀をブレンド

国産にこだわって選び抜いた4種類の野菜に、羅臼昆布、しいたけを使用

素材のやさしい旨みが味わえる万能野菜だし

野菜だしの中身もすべておいしく食べられる、食塩不使用の無塩だし

ご家庭でも手軽においしいだしがとれる、パックタイプ

ヤマト福山商店 野菜と糀の味わいだし
7g×10袋

　玉ねぎやゴボウなど選び抜かれた
4種類の国産野菜に、糀を熟知した
職人が仕込んだ弊社醸造蔵の「北海
道産米糀」、しいたけ、羅臼昆布をブ
レンドした、野菜だしの中身もすべて

おいしく食べられるだしパックです。
　まろやかなコクと深い旨みが広がる、コンソメ風
の味わいに仕上げました。
　野菜スープはもちろんのこと、カレー、シチューや
パスタソースのベースなど、さまざまな料理の味を
引き立て、深みを与える万能な野菜だしです。
　食塩などの調味料を使用しておりませんので、塩
分を気にされる方にもおすすめです。

2026年9月15日



明治24年（1891年）創業。令和8年（2026年）に創業135周年を迎えた北海道の老舗
メーカー。「北海道の食卓を、もっと豊かに」をキーワードに、北海道内をはじめ全国へ醤油・
味噌を主とした調味料を発信しています。

【本件に関するお問い合わせ】

福山醸造株式会社 ヘルス＆ビューティー事業部　担当：南里（なんり）、堀田
TEL. 011-711-8181（受付時間：平日8：30～17：00）
メールアドレス： inomata@tomoechan.co.jp

https://www.tomoechan.jp

【福山醸造株式会社 会社概要】

スープパスタ 野菜スープ 紅鮭と白菜のミルク煮ピラフ風炊き込みご飯

《だしのとり方》

《メニュー例》

●おすすめメニュー

水400mlに本品1袋を入れて
強火にかけ、沸騰したら中火で
5分程煮だし、火を止めて袋
を取り出します。

基本だし

スープ・だし巻き玉子・リゾット・パスタ・煮込み料理など

水200mlに本品1袋を入れて
強火にかけ、沸騰したら中火で
5分程煮だし、火を止めて袋
を取り出します。

濃いだし

： 

： 7g×10袋入
： 1,080円（税抜）
： 2026年9月15日（火）
：

【商品情報】

内 容 量
希望小売価格
発 売 日
取扱い予定店

ヤマト福山商店 野菜と糀の味わいだし7g×10袋

きたキッチン オーロラタウン店、きたキッチン 新さっぽろ店、
きたキッチン 新千歳空港店、大丸札幌店 ほっぺタウン【B1F】、
とみおかクリーニングLIFE LAB.【アピアセンターB1】、札幌三
越 ダイニングマリアージュ【B1F】、とみおかクリーニング
SapporoLab.719、YUWAERU 札幌円山公園店、センカ 新
千歳空港店、とみおかクリーニング イオンモール旭川駅前、と
みおかクリーニング イオンモール旭川西店、とみおかクリーニ
ング ALTIMALL東神楽店、道の駅かみしほろ、らららマルシェ
（音更）、DANSHAKU LOUNGE【なないろななえ隣】、エト
ワール海渡（通販）、弊社オンラインショップ、直売所　他

※上記は目安となりますので、お好みに合わせて水の量を調節してください。 ※袋を取り出す際は火傷に注意してください。 ※本品は加熱した際にアクが出ることが
あります。気になる場合は取り除いてご使用ください。


